
Numele Métier provine din vechiul 

francez “mestier“, simbolizând nu doar 

măiestria, ci și respectul  pentru 

moștenire si excelență în meserie. 

Create prin Méthode Traditionnelle, 

respectând tehnologia clasică

a vinurilor spumante franceze, dar 

folosind combinații din soiuri de struguri 

neconvenționale, vinurile Métier creează 

o armonie între tradiție și inovație. ASOCIERE CULINARĂ:
Este alegerea ideală pentru un aperitiv, dar și alături 
de brânzeturi cremoase (Brie, Camembert), bucătărie 
asiatică picantă, sushi, sashimi

PREMII:
Medalie de aur, Mundus Vini, 2025
Medalie de aur, Berliner Wine Trophy, 2024
Medalie de argint, VinAsia Seoul, 2022
Medalie de aur, Concours Mondial du Bruxelles, 2021

SOI DE STRUGURI:
Pinot Grigio 55% Sauvignon Blanc 45%

REGIUNEA:
Peresecina (Centru)

MATURARE: 
Minim 9 luni în sticlă

ASPECT: 
Roz Pal.
Perlaj fin și persistent

GUST:
O combinatie armonioasă între caracterul 
proaspăt și structura delicată.
Postgust elegant, cu note citrice

SPECIFICATIONS:
Dosage 9 g/l; alc 12,5%

BRUT ROSÉ
VINTAGE: 2020

%

AROMA:
Note de fructe de pădure roșii (zmeură, coacăză) 
se împletesc cu accente de grapefruit roz
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